
Saisonale

Spezialitäten

CARPACCIO VOM RIND
Hauchdünne Scheiben vom Rind mit eingelegtem 
Eierschwammerln auf Kernölaioli

€ 15,50

Vorspeisen
KÜRBIS - CREMESUPPE
Klassische steirische Krürbiscremesuppe
mit Kernöl und Schwarzbrot Croutons

€ 6,90

GEGRILLTES SAIBLINGSFILET € 28,80
Saiblingsfilet gegrillt vom Igler in Stattegg
 auf Eierschwammerlrisotto und Stangenbrokkoli

KOTELLETE VOM IBERICO
Saftig gebratenes Kotelette vom Iberico-Schwein,
serviert an unseren cremigen Steinpilztagliatelle
und Parmesan

€ 33,90

STEINPILZ PASTA
Frische Tagliatelle in cremiger Steinpilzsauce 
verfeinert mit Parmesan und frischen Kräutern

€ 21,90

Hauptspeisen

Cremiges Gulasch aus Eierschwammerl mit
Paprika, feinen Kräutern dazu hausgemachte
Topfenserviettenschnitte

€ 22,50

Dessert
€ 9.80GEFÜLLTE TOPFENKNÖDEL

Hausgemachte Topfenknödel gefüllt mit Zwetschken
gewälzt in Cantuccini Butter-Brösel

EIERSCHWAMMERL-GULASCH
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