SPAN ISGHE

GAZPACHO € 6,90

Erfrischende Suppe aus sonnengereiften Tomaten,
Gurken, Paprika und Knoblauch mit Croutons

GAMBAS AL AJILLO € 13,90

Saftige Garnelen in aromatischem Knoblauch-Olivendl
mit Chili und frischer Petersilie, serviert mit Weif3brot

PAELLA VALENCIANA € 15,40

Goldgelber Safranreis verfeinert mit frischem Gemuse!

wahlweise mit: saftigem Hihnerfilet, + €780
erlesenen Meeresfriichten +€ 12,90
Huhn & Meeresfrichte +€ 10,90

CALAMARES ALLE GALLEGA € 23,90

Zarte Calamari gegrillt auf frischem Gemdse
und knackigen Kartoffeln nach galizischer Art.

CHORIZO-SAFRAN PASTA € 21,50

Frische Taglilollini, in leichter Safransauce,
verfeinert mit gebratener Chorizo und Tomaten

CALAMRES A LA ANDALUZA €19.80

Calamari frittiert nach Andalusischer Art
mit frischer Zitrone, Aioli und Pippirrana Salat

ﬂmmt
CREMA CATALANA € 6.90

Dessertspezialitat aus Katalonien
mit feiner Zitrus-Zimt Note und knackiger
Karamellkruste dazu glasierter Pfirsich




	Spanische
	Spezialitäten
	Vorspeisen
	GAZPACHO
	€ 6,90
	Erfrischende Suppe aus sonnengereiften Tomaten, Gurken, Paprika und Knoblauch mit Croutons

	GAMBAS AL AJILLO
	€ 13,90
	Saftige Garnelen in aromatischem Knoblauch-Olivenöl mit Chili und frischer Petersilie, serviert mit Weißbrot


	Hauptspeisen
	PAELLA  VALENCIANA
	€ 15,40
	Goldgelber Safranreis verfeinert mit frischem Gemüse!  wahlweise mit: saftigem Hühnerfilet,                         erlesenen Meeresfrüchten                        Huhn & Meeresfrüchte

	CALAMARES ALLE GALLEGA
	€ 23,90
	Zarte Calamari gegrillt auf frischem Gemüse und knackigen Kartoffeln nach galizischer Art.

	CHORIZO-SAFRAN PASTA
	€ 21,50
	Frische Taglilollini, in leichter Safransauce,  verfeinert mit gebratener Chorizo und Tomaten

	CALAMRES A LA ANDALUZA
	€ 19,80
	Calamari frittiert nach Andalusischer Art mit frischer Zitrone, Aioli und Pippirrana Salat


	Dessert
	CREMA CATALANA
	€ 6.90
	Dessertspezialität aus Katalonien mit feiner Zitrus-Zimt Note und knackiger  Karamellkruste dazu glasierter Pfirsich




